PROGRAMMA

* La storia della tavola
Cos'é
Aperitivo & tapas
La moda del food design
Normative & Haccp
Food cost
Le mani in pasta
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Aperitivo

BARCHEF AND FOOD

corso DI 16 ORE

food cost - ricette - food design
gusto - creativita

[l barchef nasce dall'unione di due mondi lontani,
gusto e food design.

Questa figura ha l'obiettivo di esplorare tutte le
potenzialita del food nel mondo del bar, creando
nuove opportunita di business, attirando la
curiosita di nuovi e mantenendo [lattenzione
abituale dei clienti.

CALENDARIO DISPONIBILE SU:
bit.ly/CatalogoHoreca
ORARIO: 9.00-18.00
ATTESTATO: di partecipazione
QUOTA: € 400

INFORMAZIONI E ISCRIZIONI:

horeca@aproformazione.it
telefono 0173.284.922
whatsapp 329.439.8227
store.aproformazione.it
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WSET

qualification

Le qualifiche internazionali per il mondo del vino in lingua inglese.

Alba Accademia Alberghiera € Approved Programme Provider per i primi tre livelli di qualifica:
Level 1 Award in Wines, Level 2 Award in Wines e Level 3 Award in Wines.

La formazione e erogata in lingua inglese.

INFO E PRENOTAZIONI SU:
albaaccademia.it/wset



