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Coffeetender

MASTER SULLA CAFFETTERIA

corso DI 16 ORE

caffetteria di qualita - strumenti
metodi di estrazione - art

P RO G RAM MA Il corso per i coffeetender che vogliono migliorare
le proprie competenze e acquisire nuovi metodi tili

: a differenziarsi dalla concorrenza.

Merceologia

Macinatura

Macchina

Importanza della manutenzione

Organizzazione e allestimento

Tecnica dell'espresso perfetto

Espresso, cappuccini, montaggio latte

Pratica latte art CALENDARIO DISPONIBILE SU:

bit.ly/CatalogoHoreca

ORARIO: 9.00-18.00

ATTESTATO: di partecipazione
QUOTA: € 400

Con questo corso si aprira un nuovo mondo di
opportunita di business, che permettera di attirare
nuovi clienti.

INFORMAZIONI E ISCRIZIONI:

horeca@aproformazione.it
telefono 0173.284.922
whatsapp 329.439.8227
store.aproformazione.it
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WSET

qualification

Le qualifiche internazionali per il mondo del vino in lingua inglese.

Alba Accademia Alberghiera € Approved Programme Provider per i primi tre livelli di qualifica:
Level 1 Award in Wines, Level 2 Award in Wines e Level 3 Award in Wines.

La formazione e erogata in lingua inglese.

INFO E PRENOTAZIONI SU:
albaaccademia.it/wset



