PROGRAMMA

* Piatti caldi e freddi

* Velocita di cucina e servizio
Diversificare e abbinare
Allestire la vetrina di esposizione
Food cost
Gestione e vendita
Creativita ed inventiva

ALBA

HoReCa

ACADEMY

HoReCa
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Pranzoveloce

BARCHEF AND LUNCH FOOD

corso DI 16 ORE

food cost - gusto - velocita
allestimento vetrina

Per chivuole offrire un servizio completo e soddisfare
le esigenze del cliente senza tralasciare la qualita e
il gusto.

Il corso affrontera tutta la gestione di pasti veloci,
da consumare in loco, da asporto o con un servizio
di consegna a domicilio.

CALENDARIO DISPONIBILE SU:
bit.ly/CatalogoHoreca
ORARIO: 9.00-18.00
ATTESTATO: di partecipazione
QUOTA: € 400

INFORMAZIONI E ISCRIZIONI:

horeca@aproformazione.it
telefono 0173.284.922
whatsapp 329.439.8227
store.aproformazione.it
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WSET

qualification

Le qualifiche internazionali per il mondo del vino in lingua inglese.

Alba Accademia Alberghiera € Approved Programme Provider per i primi tre livelli di qualifica:
Level 1 Award in Wines, Level 2 Award in Wines e Level 3 Award in Wines.

La formazione e erogata in lingua inglese.

INFO E PRENOTAZIONI SU:
albaaccademia.it/wset



