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WSETWSET qualification qualification
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Un salto di qualità 
indispensabile se lavori 
nel mondo del vino 

LA QUALIFICA INTERNAZIONALE 

IN LINGUA INGLESE AD ALBA 



Light- or medium-bodied, high acid, unoaked, Sauvignon Blanc

Full-bodied, medium acid, oaked Chardonnay

Light-bodied, unoaked Pinot Noir

Medium-bodied, oaked Merlot

Full-bodied, highly oaked Cabernet Sauvignon

Sauternes

DURATA / DURATION: 6 ore/hours - 1 giorno/day

GRUPPO / GROUP: da 11 a 14 pax

SEDE / LOCATION: ALBA, C.so Barolo, 8

PREZZO / PRICE:
Guarda la quotazione aggiornata su/See the updated 
quotation on: albaaccademia.it/wset

WSET WSET qualification Level 1 Award in Winesqualification Level 1 Award in Wines

W I N E  T A S T I N G

Level 1Level 1

DESCRIZIONE / DESCRIPTION: 
Un’introduzione di base al mondo del vino. Verranno 
esplorati i diversi tipi di vino e gli stili di vinificazione. 
I partecipanti acquisiranno le competenze di base 
per descrivere accuratamente i vini e abbinare cibo e 
vino. An introduction to wine suitable for those starting 
a wine career or pursuing an interest in wine. You will 
explore the main types and styles of wine through sight, 
smell, and taste, while also gaining the basic skills to 
describe wines accurately, and make food and wine 
pairings. 

LA QUOTA COMPRENDE / THE PRICE INCLUDES: 
Sessioni di formazione con degustazione.
Argomenti: la coltivazione dell'uva e la produzione 
del vino; i vini principali; i vitigni più diffusi e le loro 
caratteristiche; conservazione e servizio del vino; 
i principi dell'abbinamento fra cibo e vino; come 
descrivere il vino utilizzando l'Approccio Sistematico 
alla Degustazione WSET® (SAT) Livello 1.
Lessons and wine tasting.
Course content: key stages in grape growing and 
winemaking, principal types and styles of wine, key 
characteristics of wines made from the principal 
grape varieties as well as other examples of wines, 
key principles involved in the storage and service of 
wine, basic recommendations for the service of wine, 
principles of food and wine pairing and how to describe 
wine using the WSET Level 1 Systematic Approach to 
Tasting Wine® (SAT).
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QUALIFICA / QUALIFICATION: 
Questa qualifica fornisce a chi è nuovo di questa materia 
un'introduzione pratica al mondo del vino. Potrai esplorare i tipi e gli 
stili principali dei vini mediante la vista, l'olfatto e il gusto e ricevere le 
competenze di base per descrivere accuratamente i vini e abbinare 
cibo e vino. Al completamento del corso, riceverai un certificato 
WSET e una spilla.
This qualification provides those new to the subject with a practical 
introduction to the world of wine. You will explore the main types and 
styles of wines through sight, smell and taste and receive the basic skills 
to accurately describe wines and pair food and wine. Upon completion 
of the course, you will receive a WSET certificate and a pin.


